
 

 
 
 
 

 

                                                     

                                                                                    

Vorspeisen       
Cesar-Salat       12,00€ 
Roma-Salat/Croutons/Hausdressing 
(H/A/C/D/G) 
 
Wildkräutersalat     12,00€ 
Rote Beete/Tomate/Karotten/Nüsse 
(H/A/C/D/G) 
Mit Burrata (9/G)     +5,00€ 
Mit Ziegenkäse (9/G)     +8,00€ 
Mit gegrillter Maispoulardenbrust   +9,00€ 
Mit gebratenem Fischfilet (D)   +10,00€ 

 
Vitello Tonnato     12,50€ 
Kalbstafelspitz/Thunfischsauce/Forellenfilet  
Kapern/Kresse 
(8/10/C/D/J/L) 

 
 
Gebeizter Lachs „Hauseigen“  13,50€ 
Gurkenrelish/Avocado Creme/Dill-Schmand 
Grüner Apfel/Pumpernickel 
(8/D/G) 
 
Gratinierter Ziegenkäse    13,50€ 
Rote Beete/Salat/Pumpernickel 
(8/D/G) 
 
Vorspeisen-Variation auf Etagere 
Preis pro Person 17,50€ (Gültig ab 2 Personen) 

 
 
 



 

 
 
 
 

 

                                                     

                                                                                    

Suppen        

Hohwachter Bouillabaisse   16,50€ 
Safran/Edelfische/Muscheln/Gemüse/Dill 
(8/10/B/D/I/L/N) 
 
Zitronengras-Ingwer-Suppe   9,90€ 
Ingwer/Kokos/Limettenblatt 
(9/G) 
 

Vegetarische Gerichte    
Auberginen-Ravioli           23,90€ 
Ratatouille/Kräuter/Burrata 
(9/A/C/G) 
 
Pilzrisotto             21,90€ 
Edelpilze/Erbsen/Zuckerschoten/Kräuter/Gemüse 
(9/G/I) 

Fischgerichte       
Kutterscholle      29,00€ 
Butter/Bratkartoffeln/Zitrone/Gurkensalat 
(9/A/C/D/G) 
Mit zerlassener Butter (9/G)    +1,00€ 
Mit Kapernbutter und Petersilie (9/G)  +2,00€ 
Als „Finkenwerder Art“ (9/G)    +3,00€ 
Mit Garnelen (B)      +8,00€ 
       
Fischvariation “Fang des Tages”  39,00€ 
3 verschiedene Fischfilets/Buntes Gemüse/Buerre Blanc 
Wildkräuter/Zitrone/Garnele 
(8/9/10/B/D/G/I/L) 
 
Zanderfilet      26,90€ 
Pilzrisotto/Zuckerschote/Erbsen/Kräuter/Buerre Blanc 
(8/9/10/D/G/I/L) 
 



 

 
 
 
 

 

                                                     

                                                                                    

Fleischgerichte      
Gegrillte Maispoulardenbrust  24,90€ 
Ratatouille/Kartoffelstampf/Geflügeljus 
(8/I/L) 
 
Wiener Schnitzel     29,50€ 
Bratkartoffeln/Zitrone/Preiselbeeren/Gurkensalat 
(9/A/C/G) 
 
Rumpsteak „Argentinischen Färse“ 35,00€ 
Bratkartoffeln/Kräuterbutter/Pfeffersauce 
(8/9/10/G/I/J/L) 
 
 
 
 
 

Kinderkarte       
Pasta Bolognese      12,50 € 
Parmesankäse 
Enthält: Laktose, Sulfite, Sellerie, Gluten, Ei,  
 
Hähnchen oder Fischnuggets   14,50 € 
Pommes Frites 
Enthält: Sellerie, Gluten, Ei, Krebstiere, Laktose 
 
Portion Pommes Frites    4,50 € 

 
 
 
 

 



 

 
 
 
 

 

                                                     

                                                                                    

 

Dessert        
 
Cremé Brûlée von der Tonkabohne     10,90€ 
Beeren/Eis/Hippe/Crumble 
(9/8/C/G) 
Zweierlei Mousse au „Hell & Dunkel   11,90€ 
Früchte/Himbeer-Espuma/Hippe/Crumble 
(9/C/G)       
 
Dessert-Variation auf Etagere serviert  
Preis pro Person 12,50€ (Gültig ab 2 Personen) 
 
 
 
 

Regionales Eis von Hof Steffens  3,50€ 
1 Kugel      
Vanille/Schokolade/Erdbeere/Pistazie 
Weiße Schokolade/Kinderschokolade 
Karamell-Banane/Kürbiskern-Öl 
Brombeer-Sorbet/Mango-Sorbet/Himbeer-Sorbet 
 
ZUSATZSTOFFE 
(1) koffeinhaltig (2) mit Süßungsmitteln (3) enthält eine 
Phenylalaninquelle  
(4) chininhaltig 
(5) mit Farbstoff (6) mit Konservierungsstoffen  
(7) geschwefelt (8) enthält Alkohol (9) mit Milch (10) Enthält Sulfite 
 
Allergene: A Gluten | B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E 
Erdnüsse |  
F Soja | G Milch | H Nüsse | I Sellerie | J Senf | K Sesam | 
L Sulfite | M Lupinen | N Weichtiere 

 
 


